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CHIK VEGAN BURGUERS

La millor hamburguesa
vegana en I’ambit nacional

Terrassaha vist com Chik Vegan
Burguers, un nou restaurant amb
serveiadomiciliiper emportar-se
situatal parc de Gernika, s’ha con-
vertiten un dels fenomens gastro-
nomics del moment. Ha obtingut
el primer premi a la millor ham-
burgueseria vegana d’Espanyaala
primera edicio del concurs “Veg-
gie Burger Warriors”. Havia estat
seleccionada entre els quatre fina-
listes d’entre els més de 60 par-
ticipants, gracies a les votacions
dels egarencs.

Elsecret del seu exit rau en les
hamburgueses, fetesamb unaba-
se de proteina de pesol, que s’as-
sembla tan de prop a la textura
de la carn convencional que fins
i tot els carnivors meés obstinats
no poden resistir-se. La “Pulled
Porka”,1a “Kim Yong Un” (amb pa
negre de carb¢ i un toc picant), i
la “Brimpresionante” (amb for-
matge brie vega arrebossat i ba-
co vegetal) sobn només algunes
deles estrelles dela carta. I, per si
no en teniem prou, la “Matadepe-
ra”, dissenyada expressament pel
concurs, ha conquerit els cors dels
clientsambla seva combinacio de
formatge brie i compota de pera.
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Per acompanyar, ofereixen
entrants com patates amb salsa
de tomaquet amb curriiherbes
provencals, croquetes de bolets
o anelles de ceba.

Un dels trets diferencials del
restaurant és la seva fusio llati-
na amb plats com el “patacon”
colombia, les panotxes o els “te-
quefios” amb formatge vega fos.

Sidesprés d’aquest festival en-
cara tens espai per a les postres,
no quedaras decebut. L'estrella
ésla Mousse de Lotus, amb una
combinaci irresistible de gale-
ta Lotus, margarina vegetal, for-
matge vega estil “Philadelphia”,
nataicremade Lotus. A m¢s, te-
niu altres alternatives com “te-
quenos” amb xocolata i avella-
na, tiramisu i cheesecake vega i
sense gluten.

Tot i ser un restaurant vega,
Chik Vegan Burgers obre les por-
tesatots els publics. El propietari
et desafia a provar-ho una vega-
da, amb la certesa que sera su-
ficient per enamorar-te. I com
a agraiment a la seva comuni-
tat, 'establiment celebrala seva
victoriaamb sorteigs i promoci-
ons especials.
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L'hamburguesa “Matadepera” ha guanyat el concurs “Veggie Burguer Warriors”

VINALIUM CENTRE

Labotiga ofereix més de 1.200 referéncies (marques) / ALBERTOTALLON

On el vi és un art
i la passio és la

seva guia

Alarambla d’Egara, al'ombra
del Mercat de la Independencia,
emergeix un temple per als amants
delvi, cavesilicors: Vinalium. Cada
gota ésuna oportunitat per explo-
rar, descobriricelebrarlariquesa
dels vins i destillats.

L’assortiment de productes és
un dels seus trets distintius. Des-
cobriras una infinitat de vins, de
diferents marques, origens i de-
nominacions d’origen, tant naci-
onals com internacionals. Amb
meés de 1.200 referéncies, I'esta-
bliment et convida a explorar un
maonric en matisos i textures.

Aqul, la seleccié va més enlla
del comu, amb algunes ampolles
triades ama per I'expert vinico-
laPaco Hoya. Aquestes referenci-
esdestacades es van actualitzant.

A Vinalium no només posen
ala disposicio dels seus clients
vins en ampolla, sind també a
granel. Cada gota és una expres-
sig autentica de la diversitat de
terresitradicions. A més, podras
accedir auna gran gamma de li-
COrS, caves, esCumosos, xampany,
vinagres, cerveses artesanesifins
itotrefrescosialtres tipus de be-
gudes.

Un dels elements que defineix
Vinalium és la seva passio per
compartir. En aquest sentit, s’or-
ganitzen degustacionsitapesde
forma gratuita al mateix establi-
ment. Durant aquestes festes,

també fan lots d’empresai ciste-
lles de Nadal.

Amb més de quaranta anys de
saviesa comercialimés d'un cen-
tenar d’establiments arreudel pa-
is, Vinalium s’ha convertit en lider
en el sector de les botigues espe-
cialitzades en vins i destillats. La
sevadedicacioé esmanifestaenla
constantrenovacioimillora con-
tinua, mantenint-se a I'avant-
guarda de les novetats del sector.

Ladelicada seleccio de produc-
tes assegura que els clients trobin
el més destacat del panorama a
preus competitius. Esun compro-
misamb els clientsiamics que es
tradueix en oferir sempre el mi-
llor preuila millor qualitat.

La seva ofertano ésnomés una
oportunitat de negoci, siné una
invitacio a fer del mon del vi un
estil de vida. Desitgen compar-
tir la passio, larendibilitat i el co-
neixementamb aquells que volen
endinsar-se en aquest fascinant
univers.
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