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l restaurant Ka-
linka ha esdevin-
gut un referent per 
als amants de la 

cuina casolana de l’est d’Eu-
ropa. Inaugurat l’any 2010 per 
la Ruzanna, una apassionada 
de la gastronomia russa, Ka-
linka ha anat creixent i ampli-
ant la seva oferta amb plats 
típics de Rússia, Armènia, 
Geòrgia, Ucraïna... La pro-
pietària busca transmetre 
l’amor pel menjar casolà 
del Caucas, transportant als 
clients a l’est d’Europa amb 
un ambient pròxim i amable. 

Els plats i tapes estrella 
del restaurant reflecteixen 
aquesta passió per la gas-
tronomia tradicional. Entre 
els més destacats hi ha les 
albergínies amb nous, una 

combinació exquisida que 
sorprèn el paladar; el khac-
hapuri, una mena de pa far-
cit amb formatge procedent 
de la cuina de Geòrgia; i el 
pollastre amb poma, una 
recepta excel·lent que com-
bina dolç i salat. No podem 
oblidar el julien, un gratinat 
de pollastre amb xampi-
nyons i mozzarella, i la pugi, 
una ensalada russa d’areng. 
Aquest mes, amb la temàtica 
“Cuines del Món”, preparen 
noves tapes delicisoses. 

Kalinka també inclou 
una selecció de pastissos i 
postres casolans. Entre les 
opcions més populars hi ha la 
guinda borratxa amb Baileys, 
el pastís Napoleó (de pasta 
fullada), la merenga amb 
nous i el Sancho Panza. 

El 
restaurant 
està situat 
al carrer de 
Catalunya, 
79, i el seu 
número de 
telèfon és el 
627 73 05 47

Vols tastar la bona cuina 
casolana de l’est d’Europa?

Mercat italià

Botiga d’alimentació especialitzada en productes italians com pasta fresca, 
pizzes, embotits, gelats artesanals, foccacies farcides, formatges, vins, dolços 
típics com cannoli siciliani, tiramisu, etc. Ideal per regalar-te un trosset d’Itàlia a 
tu, als teus familiars o amics.
C/ Font Vella, 44 - www.mercatitalia.es - 93 124 93 41 - @mercat_italia

Entrevista

Especial cuines del món

Sabies que?
…a connecTerrassa disposem 
d’una base de dades de més de 
10.000 persones a qui informem 
cada divendres amb un butlletí 
electrònic.

Llegeix 
l’entrevista 
sencera 
aquí

Estem treballant en...
…especials dedicats a as-
segurances, Festa Major, 
medi ambient, gent gran, 
salut, motor, habitatge… 
T’ho perdràs?

Entra a la web de 
ConnecTerrassa

Ets un professional o 
tens una empresa? 
Escaneja el codi QR i 

consulta la informació.

Sabies que?

Cuines del món
KALINKA TERRASSA

LA CUCINA DELLA NONNA
Menjar gurmet italià per 

emportar
Carretera Matadepera, 43

93.735.62.94
jgraziadio77@gmail.com    

LA HUASTEQUITA
Productes típics mexicans

Raval de Montserrat, 41 (Mercat 
Independència), parada n. 13

747.496.759
@lahuastequitadeterrassa 

KIRU RESTAURANT
Cuina japonesa amb tocs 
mediterranis i producte de 

qualitat
Carrer de la Palla, 18

93.019.86.24
www.kiru.cat

@kiruterrassa

RESTAURANT KALINKA
Cuina russa i mediterrània

Carrer Catalunya, 79
627.730.547

@bar_kalinka

FORN DE PA I CAFETERIA LA 
VENEZOLANA

Cafeteria tradicional amb
productes veneçolans
Carrer de Faraday, 128

93.029.91.84
@cafeterialavenezolana

DON CORLEONE
Restaurant de cuina italiana

Carrer de Colom, 24
613.012.512

www.restdoncorleone.com 
@doncorleone.terrassa

E

RODINA -
Botiga alimentació típica dels 
països de l’est (Ucraïna, Bielo-
rússia, Rússia, Polònia, Moldà-

via  Armènia, Geòrgia, etc.)
Carrer Nou de Sant Pere, 18

640.992.784
@rodinaterrassa

FUKURO EAST ASIAN 
GOURMET

Botiga alimentació gurmet 
del sud-est asiàtic

Carrer de la Font Vella, 65
93.117.68.97

@fukurogourmet

MEXTERRA
Taqueria mexicana

Plaça Nova,1
93.175.93.79
@mexterra

INTI SÜMAQ
Menjar del Perú

Carrer del Pare Llaurador, 75
677.235.594
93.627.69.71

@intisumaq_terrassa

www.connecterrassa.cat/comunitat

Fusió mediterrània
Cuina curiosa, 
divertida, aromàtica, 
suculenta, singular 
i saborosa. Hi 
trobareu plats plens 
de color, aromes i 
sabors nous per a 
descobrir.

Serveis
A part del servei 
de carta, des 
del restaurant 
s’ofereixen solucions 
per a grups i 
càterings. I, potser el 
servei que més crida 
l’atenció, i el més 
divertit alhora, és el 
Taller Degustació de 
Còctels.

Especialitat
Possiblement les 
característiques 
que més els 
defineixen és la 
seva pastisseria 
artesanal i 
l’especialitat en 
plats de la cuina 
índia com ara 
Pakores, Samosses 
o Butter Chicken. 
Els pastissos de 
la carta són 100% 
d’elaboració pròpia 
i el guanyador és 
sense dubte el 
Lemon Pie. 

On i quan
Cada dia de la 
setmana, en horari 
de dinar i sopar, al 
centre de Terrassa, 
al carrer de Sant 
Francesc, 62.

Katán 
Restaurant


